
EASY CREAM NEW
EMULSIONATORE PER CREME

CARATTERISTICHE TECNICHE

La Easy Cream New è una macchina
monoblocco costruita interamente in
acciaio e in alluminio anticorodal ed
ha lo scopo di produrre creme, gel 
e liquidi all’interno di una pentola 
di miscelazione. Il procedimento
avviene in automatico, tramite 
un ciclo di lavoro che utilizza 
un agitatore a pale (inserito sul
fondo della pentola) ed una turbina
situata all’esterno della macchina

(che preleva il prodotto dal fondo
del contenitore e lo riemette
dall'alto, creando così un circolo
completo). La macchina permette di
riscaldare e raffreddare il prodotto
lentamente e di lavorare sotto vuoto,
l’ampio display touch screen e il PLC
consentono la programmazione del
ciclo di raffreddamento del prodotto
in modo semplice e veloce.
Sono disponibili macchine di varie
capacità, da 10 fino a 100 litri.
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